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Formil H-Vollmilch 3,5% 0,5 l
Haltbare Vollmilch 3,5 % Fett, ultrahocherhitzt

Produkt 113385

Nettofüllmenge 0.5 l

Verpackung Einweg

Erhältliche Einheiten ST, KT 12ST

Marke Schärdinger

Produktbeschreibung

Schärdinger Formil Haltbar-Milch ist eine Trinkmilch, die durch Ultrahocherhitzung haltbar gemacht wird.
Bei diesem Vorgang wird der Keimgehalt in der Milch so weit reduziert, dass eine entsprechende
Haltbarkeit erreicht wird. Die H-Milch bleibt geschmacklich sowie ernährungsphysiologisch der Frischmilch
nahezu gleichwertig. Die Schärdinger Formil kann bei Zimmertemperatur gelagert werden. Bereits
geöffnete Packungen müssen jedoch gekühlt gelagert und innerhalb von 2-4 Tagen aufgebraucht werden.
Wie auch die frische Schärdinger Vollmilch stammt diese ausschließlich von Bauernhöfen in traditionellen
Milchregionen und wird nach strengen Qualitätsrichtlinien laufend kontrolliert. Die Schärdinger Formil ist in
den Fettstufen 3,5% und 0,5% sowie im praktischen, wiederverschließbaren 1Liter und 0,5 Liter
Getränkekarton erhältlich.

Allergene

Enthaltene Allergene

Milch

Merkmale / Ernährungshinweise

Glutenfrei

Aufbewahrungshinweis

Ungeöffnete Packungen sind ungekühlt lagerfähig. Ungeöffnet mindestens
haltbar bis: siehe Giebel. Nach dem Öffnen gekühlt (3-6 °C) lagern und
innerhalb weniger Tage verbrauchen.

Nährwerte

100 Milliliter

Menge

Energie ~267 kJ (64 kcal)

Kohlenhydrate ~ 4,8 Gramm

davon mehrwertige Alkohole 0 Gramm

davon Stärke 0 Gramm

davon Zucker ~ 4,8 Gramm

Ballaststoffe 0 Gramm

Fett ~ 3,5 Gramm

davon mehrfach ungesättigte
Fettsäuren (cis)

0 Gramm

davon gesättigte Fettsäuren ~ 2,3 Gramm

davon einfach ungesättigte
Fettsäuren (cis)

0 Gramm

Eiweiß ~ 3,3 Gramm

Salz ~ 0,13 Gramm

Herkunftsangaben

Zutat Herkunftsland Herkunftsregion Zusätzliche Angaben

Milch Österreich - -

Rechtlich vorgeschriebene Produktbezeichnung

Haltbare Vollmilch 3,5 % Fett, ultrahocherhitzt

Alle Angaben ohne Gewähr. Entscheidend sind die Angaben auf den Verpackungen.
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