eurogast

Mondseer 45 % Laib

Osterreichischer Schnittkase, 45% Fett i. Tr, aus pasteurisierter Milch.

Produkt 115902  Erhiltliche Einheiten  KG, KT ~2KG
Nettofiillmenge 1kg Marke Schirdinger
Produktbeschreibung

Der Mondseer ist 1830 im Markt Mondsee entstanden und wurde dort in kleinen Késereien aus Rohmilch in
Laibform erzeugt. Um die Formdieses weichen Késes zu erhalten, wurden die Laibe um die
Jahrhundertwende in Schachteln verpackt, weshalb der Kase auch Mondseer-Schachtelkase genannt
wurde. Heute ist der Mondseer eine typische 6sterreichische Schnittkésesorte, die nach wie vor in kleinen
Laiben ausgeformt und mit Salzwasser und Rotkulturbakterien behandelt wird. Charakteristisch fiir den
Mondseer ist seine gelborange Rinde, seine Schlitzlochung im Teig und sein wirzig-pikanter Geschmack.

Inhaltsstoffe Nihrwerte
MILCH, Speisesalz, mikrobielles Lab, Kasereikulturen, Farbstoffe Beta-Carotin, 100 Gramm
Annatto.
Menge
Allergene Energie -1.367 kJ (329 kcal)
Enthaltene Allergene Kohlenhydrate ~0 Gramm
Milch davon mehrwertige Alkohole 0 Gramm
. . . davon Stirke 0 Gramm
Merkmale / Erndhrungshinweise
davon Zucker ~0 Gramm
Gekdhlt
Wiegeprodukt Ballaststoffe 0 Gramm
Laktosefrei Fett ~25 Gramm
. . davon mehrfach ungesittigte 0 Gramm
Aufbewahrungshinweis Fettsiuren (cis)
Vor und nach dem Offnen gekihlt (3-6°C) lagern. Nach dem Offnen innerhalb davon gesiittigte Fettsiiuren ~16 Gramm
asnlger Tage verbrauchen. Ungeéffnet, gekiihlt (3-6 °C) mindestens haltbar davon einfach ungesittigte 0 Gramm
: Fettséuren (cis)
Eiweils ~26 Gramm
Salz ~1,8 Gramm
Herkunftsangaben
Zutat Herkunftsland Herkunftsregion Zusitzliche Angaben
Milch Osterreich - -

Rechtlich vorgeschriebene Produktbezeichnung

Osterreichischer Schnittkase, 45% Fett i. Tr,, aus pasteurisierter Milch.
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Alle Angaben ohne Gewahr. Entscheidend sind die Angaben auf den Verpackungen.
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