eurogast

Creme Brulee 1,25 kg Carte d'Or

Dessertcremepulver fir Créme Brilée/ Flan Caramel

Produkt 154595 Erhiltliche Einheiten ~ PK
Nettofiillmenge 1250g Marke Carte D'or
Produktbeschreibung

Aus einem Produkt: 2 authentische Dessertklassiker aus Frankreich mit intensivem Vanillegeschmack -
Créme Bralée: mit Milch & Rahm zubereiten - Flan Caramel: nur mit Milch zubereiten

Inhaltsstoffe Nihrwerte
Zucker, Starke, modifizierte Starke, VOLLEIPULVER, Geliermittel (Carrageen), 100 Gramm
Aromen, Kurkuma. Kann Spuren von MANDEL, HASELNUSS und MILCH
Menge

enthalten.

Energie ~1.661kJ (396 kcal)
A“ergene Kohlenhydrate ~ 95 Gramm
Enthaltene Allergene davon mehrwertige Alkohole 0 Gramm
Eier davon Stérke 0 Gramm
In Spuren enthaltenene Allergene davon Zucker ~80 Gramm
Milch Ballaststoffe ~ 0,8 Gramm
Schalenfriichte

Fett ~0,7 Gramm
Merkmale / Erndhrungshinweise davon mehrfach ungesittigte 0 Gramm

) Fettsiuren (cis)
Glutenfrei
Vegetarisch davon gesittigte Fettsduren ~0,2 Gramm
davon einfach ungesittigte 0 Gramm

Aufbewahrungshinweis Fettséuren (cis)
Trocken und vor Wirme geschiitzt lagern. Das zubereitete Dessert im Eiweil3 ~0,8 Gramm
Kthlschrank aufbewahren und innerhalb von 24 Stunden verzehren. Salz 0,09 Gramm

Rechtlich vorgeschriebene Produktbezeichnung

Dessertcremepulver fur Créme Bralée / Créme Caramel

Alle Angaben ohne Gewahr. Entscheidend sind die Angaben auf den Verpackungen.
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