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i Hefeteig siifs mit Butter 500 g Tante Fanny
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gl e Produkt 196394 Erhiltliche Einheiten KT 5PK, PK
Nettofullmenge - Marke Tante Fanny
Produktbeschreibung

Der frische siifSe Hefeteig mit Butter von Tante Fanny iiberzeugt mit seiner luftigen Teigkonsistenz. Der
Hefeteig geht besonders gut auf und lasst weiche, saftige Backkreationen im Handumdrehen gelingen,
denn der Teig kann direkt aus dem Kuhlschrank verwendet werden und benétigt keine Rastzeit. Backfertig
ausgerollt auf Backpapier und mit Butter verfeinert brilliert der frische siilSe Hefeteig in Form von
Blechkuchen, Zimtschnecken oder auch als Hefezopf auf deinem Friihstiickstisch oder zur Kaffeepause.

Inhaltsstoffe Nihrwerte
WEIZENMEHL, Trinkwasser, Zucker, Sonnenblumendl, 3,6 % BUTTER, 100 Gramm

Glukosesirup, Backtriebmittel: Dinatriumdiphosphat,
Natriumhydrogencarbonat; WEIZENSTARKE, Ethylalkohol, WEIZENKLEBER,
Speisesalz, Emulgator: Mono- und Diglyceride von Speisefettsauren; Hefe, Energie 1322 k] (314 keal)
Aroma (enthalt MILCH).

Kohlenhydrate ~50 Gramm
AIIergene davon mehrwertige Alkohole 0 Gramm
Enthaltene Allergene davon Stirke 0 Gramm
Glutenhaltige Getreide davon Zucker ~ 9,2 Gramm
Milch Ballaststoffe ~1,3 Gramm
Merkmale / Ernidhrungshinweise Fett -8,5 Gramm
Gekihlt davor: mehrfarch ungesittigte 0 Gramm
. Fettsduren (cis)
Vegetarisch
davon gesittigte Fettsduren ~ 3,7 Gramm
Aufbewahrungshinweis davon einfach ungesittigte 0 Gramm

Gekaihlt lagern bei +2°C bis +8°C Fettséuren (cis)

Eiweil8 ~73 Gramm
Salz ~1,5 Gramm
Herkunftsangaben
Zutat Herkunftsland Herkunftsregion Zusitzliche Angaben
Milch EU und Nicht-EU - AT, NL, DE, BE, CN, FR, ID, MY, NL, PH, ZA, CH, USA

Verpflichtende Kennzeichnung und Warnhinweise

Teig nicht zum Rohverzehr geeignet. Produkt muss durcherhitzt werden.

Rechtlich vorgeschriebene Produktbezeichnung

Frischer Hefeteig mit 3,6% Butter und Sonnenblumendl

eurogast.at

Alle Angaben ohne Gewahr. Entscheidend sind die Angaben auf den Verpackungen.
Datenblatt, generiert am 02.08.2025, 09:57 Seite Tvon1



